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1包で180億個の
ナノ型ラブレ菌を配合

スティックタイプ
ヨーグルト風味

植物性乳酸菌
ナノ型ラブレ菌
ガラクトオリゴ糖

難消化性デキストリン

無果汁 栄養補助食品

10g×30包×3箱

日本人と相性が良い植物性乳酸菌
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〔1包で180億個のナノ型ラブレ菌を配合〕

販売者

【お問い合わせ先】
富山県富山市八日町 326 番地

（03）5294-7150

これまでのラブレ菌の大きさは8.8μｍ。それを特殊
な培養加工技術によって1μｍ未満と小型化に成功
し、「ナノ型ラブレ」が誕生しました。
ナノ型になることで、ラブレゼリーは5.5倍もパワー
アップしています。
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ナノ型ラブレ 5.5倍

従来の
ラブレ菌

乳酸菌の粒子の大きさ 大小

京都の伝統的漬物として愛され続ける「すぐき漬け」から発見された植物性乳酸菌。
それが植物由来の「ラブレ菌」です。
塩分濃度が高い場所など過酷な環境のもとで育つことが多く菌自体が強いのが特徴です。

ラブレ菌とは？

母乳に含まれるガラクトオリゴ糖は、腸内の善玉菌の栄養源です。善玉菌
を増やして健康生活を送りましょう。

ガラクトオリゴ糖

ナノ型ラブレは5.5倍のチカラ

とうもろこしのデンプンから作られた水溶性の食物繊維です。消費
者庁や米国食品医薬品局（FDA）に安全な食品であると認められ
ています。

難消化性デキストリン

ラブレ菌の電子顕微鏡写真▶

お召し
上がり方
お召し
上がり方 1日1包を目安に、そのままお召し上がりください。

エネル ギ ー
た ん ぱく質
脂 質
炭 水 化 物
食塩相当量

11.0kcal
0g
0g

2.73g
0.04g

栄養成分表示栄養成分表示 1包（10g）当たり

食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、食事のバランスを。


